
 

Cucina Winter Regional  Dinner Ser ies 
$55.00 

Week Three – March 22 , 2026 
Emi l i a -Romagna : Ravenna Prov ince 

 
J o i n  u s  f o r  a  r e g i o n a l  d i n n e r  c e l e b r a t i n g  t h e  c o a s t a l  f l a vo r s  a n d  c o u n t r y s i d e  

t r a d i t i o n s  o f  R ave n n a  P r ov i n c e , w h e r e  R o m a g n o l a  c o o k i n g  i s  w a r m , r u s t i c , a n d  
d e e p l y  t i e d  t o  p l a c e . T h e  e ve n i n g  b e g i n s  w i t h  P i a d i n a  R o m a g n o l a , t h e  b e l ove d  

f l a t b r e a d  o f  t h e  r e g i o n .  
 

F r o m  t h e  n e a r b y  A d r i a t i c  c o m e s  c o z z e  g r a t i n a t e  a l l a  R o m a g n o l a , b a k e d  mu s s e l s  
f i n i s h e d  w i t h  b r e a d c r u m b s , h e r b s , a n d  o l i v e  o i l , c a p t u r i n g  t h e  e a s y  c o n f i d e n c e  o f  

R ave n n a ’ s  s e a s i d e  c o o k i n g . To  f i n i s h , l a t t e  b r u l è  o f f e r s  a  g e n t l y  s we e t  c l o s e : a  
b a k e d  c u s t a r d  w i t h  c a r a m e l i z e d  s u g a r  t h a t  f e e l s  b o t h  n o s t a l g i c  a n d  c o m f o r t i n g .  

 
T h i s  d i n n e r  h i g h l i g h t s  t h e  e a s y  r h y t h m s  o f  R o m a g n a  –  h o n e s t  i n g r e d i e n t s , c o a s t a l  

i n f l u e n c e , a n d  d i s h e s  t h a t  r e f l e c t  w h e r e  l a n d , s e a , a n d  t r a d i t i o n  c o m e  t o g e t h e r  
n a t u r a l l y.  

  
 

First Course 
Piadina Romagnola 

gridled flat bread, sauteed wild greens, stracchino   
Second Course 

Cozza Gratinate alla Romagnola 
baked mussels, white beans, cullatello, escarole, breadcrumb      

Third Course 
Latte Brule 

caramel custard    

Suggested featured wine pairing: Sangiovese, Santodeno 2024  $15.00 
   



  


