
 

Cucina Winter Regional  Dinner Ser ies 
$55.00 

Week 2 – Febr uar y  8 , 2026 
P iedmont : Novar a Prov ince 

 
T h e  c u i s i n e  o f  N ov a r a  p r ov i n c e , a t  t h e  e a s t e r n  e d g e  o f  P i e d m o n t , i s  d e f i n e d  b y  
w a t e r, r i c e  f i e l d s , a n d  a  l o n g  a g r i c u l t u r a l  t r a d i t i o n  s h a p e d  b y  t h e  Po  Va l l e y. Va s t  

r i s a i e  p r o d u c e , s o m e  o f  I t a l y ’ s  f i n e s t  r i c e , f o r m i n g  t h e  b a c k b o n e  o f  l o c a l  c o o k i n g  
t h r o u g h  c r e a my  r i s o t t o  e n r i c h e d  w i t h  b u t t e r, c h e e s e , a n d  s i m p l e  a r o m a t i c s  r a t h e r  
t h a n  h e av y  s a u c e s . H i s t o r i c a l l y  i n f l u e n c e d  b y  n e a r b y  L o m b a r d y, N ov a r e s e  c u i s i n e  

b a l a n c e s  P i e d m o n t e s e  r e f i n e m e n t  w i t h  r u s t i c  p r a c t i c a l i t y, f a vo r i n g  p o r k , f r e s h w a t e r  
f i s h , p o l e n t a , a n d  s l ow - s i m m e r e d  d i s h e s  d e s i g n e d  t o  s u s t a i n  r u r a l  l i f e . L o c a l  c h e e s e  
s u c h  a s  G o r g o n zo l a  a n d  To m a , a l o n g  w i t h  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s  a n d  p r e s e r v e d  f o o d s , 

c o m p l e t e  a  c u i s i n e  t h a t  i s  h u m b l e , n o u r i s h i n g , a n d  d e e p l y  t i e d  t o  t h e  r h y t h m s  o f  
t h e  l a n d .   

 
First Course 

 
 

Vitello Tonnato 
thinly sliced veal, tuna, celery, caperberries  

 
 

Second Course 
 

Risotto al Gorgonzola 
shallots, white wine, hazelnuts    

 
 

Third Course 
 

Torte Pere e Mandorle 
pear, almond cream, short crust  

 
Featured wine pairing by the glass: Sangiovese, Santodeno 2023  $15.00 



  
 


